
PORT DE PLAISANCE
BEAULIEU-SUR-MER

RESERVATION
+33 4 93 01 10 85
O P E N E V E RY DAY

 AFRICANQUEEN_RIVIERA

B O R N I N 1 9 6 9 I N B E AU LI E U -S U R - M E R ,  T H E A F R I C A N Q U E E N I S A N I C O N I C 

A D D R E S S O N T H E R I V I E R A .  IT S N A M E , I N S PI R E D BY T H E C U LT F I LM 

STA R R I N G H U M PH R E Y B O G A R T A N D K ATH A R I N E H E PB U R N , E VO K E S A DV E NTU R E 

M O R E T H A N G E O G R A PH Y: D E S PIT E W H AT T H E N A M E M I G H T S U G G E S T,  T H I S I S A 

M E D IT E R R A N E A N R E S TAU R A N T — G E N E R O U S A N D E LE G A N T.

O N T H E M E N U: T I M E LE S S C L A S S I C S — N I Ç O I S E SA L A D, T R U F F LE PI Z Z A , 

PACC H E R I  W IT H L A N G O U S T I N E S ,  S O LE M E U N I È R E ,  G R I LLE D M E AT S — A LO N G 

W IT H S E A S O N A L S P E C I A L S T H AT S TAY T R U E TO T H E R E S TAU R A N T ’ S D N A .

R E L AU N C H E D I N 2 0 2 3 I N B E AU LI E U -S U R - M E R BY R I CC A R D O G I R AU D I ,  PH I LI PP E 

SC H R I Q U I ,  A N D PAT R I C K G I OA N N I N I ,  T H E I N S T IT UT I O N H A S A L S O E X PA N D E D 

TO D U B A I A N D SA I N T-T R O P E Z .

TO V I E W T H E L I S T O F A L L E R G E N S
A N D T H E O R I G I N S O F O U R M E AT S , 

P L E A S E S C A N T H E Q R C O D E



T H E O R I G I N S O F O U R M E AT S A R E AVA I L A B L E U P O N R E Q U E S T;  F E E L F R E E T O A S K F O R M O R E D E TA I L S .
W E H AV E A B O O K O F A L L E R G E N S AVA I L A B L E T O O U R C U S T O M E R S .  F O R A N Y A L L E R GY, P L E A S E I N F O R M U S W H E N O R D E R I N G .

F O R H E A LT H A N D F O O D S A F E T Y R E A S O N S , I T  I S S T R I C T LY F O R B I D D E N T O B R I N G ,  I N T R O D U C E A N D C O N S U M E F O O D F R O M O U T S I D E , 
I N S I D E T H E R E S TAU R A N T.  E X A M P L E S :  I C E C R E A M , F R U I T S ,  PA S T R I E S . . .

T H E A F R I C A N Q U E E N D O E S N OT AC C E P T C H E Q U E S .  V I S A A N D A M E X C R E D I T C A R D S A R E AC C E P T E D.  N E T P R I C E S E X P R E S S E D I N E U R O S .

T H E O R I G I N S O F O U R M E AT S A R E AVA I L A B L E U P O N R E Q U E S T;  F E E L F R E E T O A S K F O R M O R E D E TA I L S .
W E H AV E A B O O K O F A L L E R G E N S AVA I L A B L E T O O U R C U S T O M E R S .  F O R A N Y A L L E R GY, P L E A S E I N F O R M U S W H E N O R D E R I N G .

F O R H E A LT H A N D F O O D S A F E T Y R E A S O N S , I T  I S S T R I C T LY F O R B I D D E N T O B R I N G ,  I N T R O D U C E A N D C O N S U M E F O O D F R O M O U T S I D E , 
I N S I D E T H E R E S TAU R A N T.  E X A M P L E S :  I C E C R E A M , F R U I T S ,  PA S T R I E S . . .

T H E A F R I C A N Q U E E N D O E S N OT AC C E P T C H E Q U E S .  V I S A A N D A M E X C R E D I T C A R D S A R E AC C E P T E D.  N E T P R I C E S E X P R E S S E D I N E U R O S .

OUR PIZZA

MARGUERITA� 19
TO M ATO, C H E E S E ,  B A S I L

NAPOLETANA� 21
TO M ATO, C H E E S E ,  A N C H OV I E S

QUEEN� 25
TO M ATO, C H E E S E ,  C O O K E D H A M , M U S H R O O M S

GORGONZOLA� 24
TO M ATO, G O R G O N Z O L A , C H E E S E ,  AU B E R G I N E S ,
TAG G I A S C A O L I V E S ,  " P E R S I L L A D E "

TOSCANA� 26
TO M ATO, F R E S H G OAT C H E E S E ,  “ S A N DA N I E L E ” H A M ,
B A S I L S AU C E ,  S U N D R I E D TO M ATO E S

ANDALOUSE� 23
TO M ATO, C H E E S E ,  C H O R I Z O,  O N I O N S

1969'S TRUFFLE PIZZA� 48
T R U F F L E C R E A M , C A N TA L ,
T R U F F L E ( T U B E R A E S T I V U M ),  S H AV I N G S

PRIMAVERA� 24
TO M ATO E S ,  C H E E S E ,  S T R AC I AT E L L A ,  R O Q U E T T E , 
P E S TO A N D S U N - D R I E D TO M ATO E S

PISSALADIÈRE� 19
C A R A M E L I Z E D O N I O N S ,  A N C H OV I E S
A N D TAG G I A S C A O L I V E S

OUR HOT STARTERS
THE FRESH FISH SOUP� 24
W I T H R O U I L L E A N D C R O U TO N S

THE 6 GRATINATED SNAILS� 16
F R O M B U R G U N DY, W I T H P E R S I L L A D E

THE WARM SHRIMPS� 28
O L I V E O I L A N D M E N TO N L E M O N

FRITTO MISTO � 24
S Q U I D S ,  P R AW N S , F R I E D V E G E TA B L E S 
A N D P E S TO M AYO N N A I S E 

THE WARM GOAT CHEESE� 22
H O N E Y A N D F I LO PA S T RY,  N U T S A N D D R I E D F R U I T S

OUR PASTA

HOMEMADE LASAGNA� 29
W I T H V E A L A N D WAGY U B E E F

SPAGHETTI WITH CLAMS� 42
W I T H C L A M S , P I N K G A R L I C A N D F L AT- L E A F PA R S L E Y

PASTA FROM NICE� 26
T R A D I T I O N A L B A S I L P I S TO U T R O F I E

1980'S STYLE VODKA RIGATONI� 24
C R E A M Y TO M ATO S AU C E

OUR SALADS AND STARTERS
THE AFRICAN QUEEN’S CAESAR SALAD� 26
S H R E D D E D C H I C K E N C OAT E D W I T H TA N D O O R I S P I C E S

THE OLD ARTICHOKE SALAD AND TRUFFLE� 38
R AW A R T I C H O C K E ,  P I E D M O N T H A Z E L N U T S ,
PA R M E S A N , T R U F F L E ( T U B E R A E S T I V U M )

THE BEEF FILLET CARPACCIO
R O Q U E T T E A N D PA R M E S A N S H AV I N G S � 32
T R U F F L E ( T U B E R A E S T I V U M ) D E LUX E � 44

THE SUNNY CARPACCIO � 32 
S A L M O N , Y E L LOW TA I L A N D T U N A C R U D O, M E N TO N 
L E M O N V I N A I G R E T T E A N D S A M P H I R E

THE HOMEMADE DUCK FOIE GRAS TERRINE� 38
S E RV E D W I T H TOA S T E D B R I O C H E A N D F I G JA M

THE QUEEN SALAD � 22
S H R E D D E D W H I T E A N D R E D C A B B AG E ,  S U C R I N E , 
C U C U M B E R ,  AVO C A D O, P O M E G R A N AT E A N D TA H I N I 
V I N A I G R E T T E

THE MIMOSA ASPARAGUS � 29
WH ITE ASPA R AGUS, C H IVES, SHA LLOTS AN D BOT TA RGA 

MAISON PERRIN RAVIOLI 
RAVIOLI WITH NIÇOISE-STYLE BEEF DAUBE

B E E F C H E E K W I T H DAU B E J U S   32
OR

TRUFFLE RAVIOLI
T R U F F L E ( T U B E R A E S T I V U M ), 

W H I T E T R U F F L E C R E A M   44

OUR TRADITIONAL NIÇOISE SALADE   26
T U N A V E N T R E S C A W I T H O I L

P R E PA R E D I N F R O N T O F YO U

OUR MEAT
A L L O U R M E AT S A R E S E RV E D

W I T H S AU T É E D G R E N A I L L E P OTATO E S

THE TRADITIONAL PEPPER BEEF FILLET� 54
2 5 0 G R F R E N C H B E E F F I L L E T 

THE GRILLED BEEF FILLET� 54
2 5 0 G R F R E N C H B E E F F I L L E T,  B É A R N A I S E S AU C E

THE CHÂTEAUBRIAND  -  F O R 2� 124
6 0 0 G R , B É A R N A I S E S AU C E

THE SMASH CHEESEBURGER� 32
B L AC K A N G U S D O U B L E B U R G E R ,  C H E D DA R , 
A F R I C A N Q U E E N S AU C E A N D F R I E S

THE TRADITIONAL BEEF TARTARE� 28
K N I F E C U T,  2 0 0 G R , S E RV E D W I T H F R E N C H F R I E S

THE VEAL LIVER� 34
V E N E T I A N - S T Y L E ,  M A S H E D P OTATO E S
A N D F R I E D O N I O N S

THE GRILLED VEAL PAILLARD� 39
R I C H J U S ,  R O Q U E T T E A N D C H E R RY TO M ATO E S 

THE ROASTED FARMER CHICKEN  -  F O R 2� 92
T R U F F L E ( T U B E R A E S T I V U M ) J U I C E

THE ROAST FARM DUCK WITH ORANGE � 89
B I G A R A D E S AU C E ,  A N D G R AT I N DAU P H I N O I S  - F O R 2

OUR SIDES
CLASSIC FRENCH FRIES� 10

GRATIN DAUPHINOIS� 12 

HOMEMADE MASHED POTATOES� 12

TRUFFLE (TUBER AESTIVUM) � 22
HOMEMADE MASHED POTATOES

SPINACH IN A CREAMY SAUCE� 19

FRESH VEGETABLES COCOTTE� 19

STEAMED GREEN ASPARAGUS� 19

OUR FISH
CATCH OF THE DAY

DIRECTLY FROM OUR LOCAL FISH MONGER
€16 PER 100G

A L L O U R F I S H A R E S E RV E D
W I T H A B A K E D P OTATO A N D C H I V E C R E A M

À LA CARTE

GIANT CAMARONES PRAWNS IN “PERSILLADE”�64
E S P E L E T T E P E P P E R

SEABASS - FOR 2
G R I L L E D � 104
S T E A M E D W I T H S E AW E E D � 120

DOVER SOLE� 84
M E U N I È R E O R C O O K E D O N T H E P L A N C H A

ROYAL SEA BREAM
G R I L L E D � 39
S T E A M E D W I T H S E AW E E D � 44

THE SALMON WITH SORREL � 42
N O I L LY P R AT S AU C E ,  F R E S H S O R R E L . 
S E RV E D W I T H JA S M I N E R I C E P I L A F

"JOLLOF" RICE� 12
S AU T É E D R I C E W I T H TO M ATO E S ,  P E P P E R S ,
P L A N TA I N S A N D A F R I C A N C H I L I

PASTIS MISO BLACK COD� 38
S E RV E D W I T H JA S M I N E R I C E P I L A F

THE VOL-AU-VENT,� 29
C H I C K E N ,  V E A L A N D AG E D M A D E I R A S AU C E

THE PROVENÇAL SPREADS� 28
ANC H OV Y D I P, GUAC A M OLE WITH M E NTON 
AVOC A DOS, EGG PL ANT C AVIA R , PIN SA 
AN D C RU D ITÉS

THE KING PASTA� 68
LO B S T E R ,  C H E R RY TO M ATO E S A N D B A S I L , 
L I G H T LY S P I C E D  - E N O U G H F O R T WO

STEAMED MUSSELS IN CURRY SAUCE  W I T H F R I E S � 26

THE TRADITIONAL AFRICAN CURRY  C H I C K E N A N D L A M B S H O U L D E R .  S E RV E D W I T H J O L LO F R I C E � 38

THE VEGETARIAN LOTUS FLOWER CURRY  S E RV E D W I T H J O L LO F R I C E � 32

OUR OLD SCHOOL CURRIES

BAMBINO MENU
PASTA

O R

MARGHERITA PIZZA
O R

STEAK & FRIES
+

1 SODA
+

2 ICE CREAM SCOOPS

18

ZANZIBAR YELLOW CURRY AFRICAN SUN RED CURRY (S P I C Y )OR


