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NOS PIZZAS

LA MARGUERITE 17
TO M AT E ,  F R O M AG E , B A S I L I C

LA NAPOLITAINE 19
TO M AT E ,  F R O M AG E , A N C H O I S

LA QUEEN 23
TO M AT E ,  F R O M AG E , JA M B O N B L A N C G R A N B I S C OT TO, 
C H A M P I G N O N S

LA GORGONZOLA 22
TO M AT E ,  G O R G O N Z O L A , F R O M AG E , AU B E R G I N E S , 
O L I V E S TAG G I A S C A , P E R S I L L A D E

LA TOSCANE 24
TO M AT E ,  D É S D E C H È V R E F R A I S ,  JA M B O N C R U 
“ S A N DA N I E L E ”,  S AU C E B A S I L I C ,  TO M AT E S C O N F I T E S

L'ANDALOUSE 21
TO M AT E ,  F R O M AG E , C H O R I Z O,  O I G N O N S

LA PIZZA TRUFFES DE 1969 31
C R È M E D E T R U F F E ( T U B E R A E S T I V U M ),  C A N TA L , 
C O P E AUX D E T R U F F E

LA FIOR DI PROVANZA 34
C H È V R E F R A I S ,  F L E U R S D E C O U R G E T T E S
E T M I E L D E L AVA N D E S

NOS VIANDES
TO U T E S N O S V I A N D E S S O N T S E RV I E S

AV E C D E S P O M M E S D E T E R R E G R E N A I L L E S AU T É E S

LE TRADITIONNEL FILET DE BŒUF AU POIVRE 55
F I L E T F R A N Ç A I S 2 5 0 G

LE FILET DE BŒUF SIMPLEMENT GRILLÉ 55
F I L E T F R A N Ç A I S 2 5 0 G
S AU C E B É A R N A I S E

LE BŒUF WAGYU 58
À L’ É C H A LOT E ,  2 5 0 G

LE CHÂTEAUBRIAND -  P O U R 2 120
6 0 0 G , S AU C E B É A R N A I S E  -  S É L E C T I O N G I R AU D I 

LA TAGLIATA 29
É M I N C É D E B Œ U F,  R O Q U E T T E ,  TO M AT E S C E R I S E S 
E T PA R M E S A N

LE SMASH CHEESEBURGER 29
D O U B L E B U R G E R B L AC K A N G U S , C H E D DA R , 
S AU C E A F R I C A N Q U E E N E T F R I T E S

LE STEAK TARTARE DE BŒUF TRADITION 26
C O U P É AU C O U T E AU, 2 0 0 G
S E RV I AV E C D E S F R I T E S

LES ESCALOPES DE VEAU AU CITRON 28
AU F I L E T D E V E AU, C I T R O N C O N F I T

LA BELLE VOLAILLE FERMIÈRE RÔTIE  -  P O U R 2 85
J U S T R U F F É ( T U B E R  A E S T I V U M )

LE MENU BAMBINO
PÂTES

O U

LA PIZZA MARGUERITE
O U

STEAK HACHÉ FRITES
+

SIROP À L'EAU O U DIABOLO
+

1 BOULE DE GLACE

18

NOS GARNITURES

NOS FRITES 8

LA PURÉE 10
S U P P L .  ( T U B E R A E S T I V U M )  +5

LES LÉGUMES DE SAISON 13

LES ÉPINARDS À LA CRÈME 12

LE RIZ "JOLLOF"  12
R I Z S AU T É AUX TO M AT E S ,  P O I V R O N S , 
B A N A N E S P L A N TA I N S E T P I M E N T A F R I C A I N

NOS ENTREES CHAUDES

LES CREVETTES TIÈDES 25
H U I L E D ’ O L I V E E T C I T R O N D E M E N TO N

LE CROUSTILLANT DE CHÈVRE-CHAUD 18
M I E L E T PÂT E F I LO,  F R U I T S À C O Q U E S E T F R U I T S S E C S

NOS PATES

LES PAPPARDELLES BOLOGNAISE 22
AU VE AU ET BŒ U F WAGY U

LES PÂTES AU PESTO 19
T R O F I E AU P E S TO

LES PACCHERIS AUX LANGOUSTINES 40
TO M ATE S C E R I S E S, BAS I LIC , LÉ G È R E M E NT R E LE VÉ S

LES RAVIOLIS AUX TRUFFES 29 
DE LA MAISON PERRIN
C R È M E  D E T R U F F E ( T U B E R A E S T I V U M )

LES RIGATONIS À LA VODKA DES ANNÉES 80 19
S AU C E TO M AT E C R É M É E

LES MOULES AU CURRY
F R I T E S

25

L’AFRICAN CURRY
VOLAILLE ET ÉPAULE D’AGNEAU, CHUTNEY DE MANGUE

25

NOS CURRYS D ANTAN

NOS SALADES ET ENTREES

LA BELLE BURRATA CRÉMEUSE 20
TRO IS TOM ATES, BASI LIC ET PISTAC H ES C A R A M É LISÉ ES

LA SALADE DE CRABE 27
H A R I C OT S V E R T S ,  AVO C AT,  G R E N A D E 
E T S AU C E C I T R O N V E R T VA N I L L E

LA 70'S COCKTAIL 27
C R E V E T T E S S AU C E C O C K TA I L ,  AVO C AT E T I C E B E R G

LA SALADE CROQUANTE 20
S U C R I N E ,  C O N C O M B R E S ,  F E TA ,  O I G N O N S R O U G E S 
E T AG R U M E S

LA SALADE CÉSAR DE L’AFRICAN QUEEN 23
É M I N C É D E VO L A I L L E AUX É P I C E S TA N D O O R I

L’ANCIENNE SALADE D’ARTICHAUT ET TRUFFE 35
A R T I C H AU T C R U,  N O I S E T T E S D U P I É M O N T,  PA R M E S A N , 
T R U F F E ( T U B E R A E S T I V U M )

LE CRUDO DE THON DE MÉDITERRANÉE 22
H U I L E D ’ O L I V E E T C I T R O N D ’ È Z E

LE CARPACCIO DE FILET DE BŒUF
R I Q U E T T E E T C O P E AUX D E PA R M E S A N  24
D E LUX E À L A T R U F F E ( T U B E R A E S T I V U M )  31

LE CEVICHE DE DAURADE 29
L E C H E D E L T I G R E ,  AVO C AT S ,  PATAT E D O U C E 
E T M A Ï S G R I L L É

LA SALADE NIÇOISE FAÇON GRAND-MÈRE  26
V E N T R Ê C H E D E T H O N À L’ H U I L E

P R É PA R É E E N S A L L E

NOS POISSONS
LE BANC

NOS POISSONS SELON ARRIVAGE
16€ LES 100G

TO U S N O S P O I S S O N S S O N T S E RV I S 
AV E C U N E P O M M E AU F O U R 

E T C R È M E C I B O U L E T T E

À LA CARTE

LES CAMARONES GÉANTES EN PERSILLADE 58
AU P I M E N T D ’ E S P E L E T T E

LE LOUP - POUR 2
G R I L L É  100
C U I T À L A VA P E U R D ’A LG U E S  120

LA SOLE ENSOLEILLÉE 75
S O L E M E U N I È R E O U À L A P L A N C H A

LA DAURADE ROYALE
G R I L L É E  39
C U I T E À L A VA P E U R D ’A LG U E S  45

LE THON ROUGE MI-CUIT "RIVIERA" 39
TO M AT E S ,  O L I V E S TAG G I A S C H E ,  B A S I L I C 
E T C Â P R E S 

LA TATIN DE TOMATES 21
TO M AT E S C O N F I T E S ,  S A B L É PA R M E S A N 
E T P E S TO D E B A S I L I C


